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Pd Bryggeriet Skands i Brgndby
brygger brygmester Birthe Skands
med stor entusiasme gl i verdens-
klasse. Hertil skal udstyret veere

. i orden, sd bryggeriets tanke er

forsynet med Keofitt proveudtag-
* ningsventiler, der er anerkendt som

. de bedste i verden.

Brygmester Birthe Skands er i gang med et
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bryg pa bryggeriets 15 hl brygvaerk fra Kaspar*

‘Schulzi Bamberg.
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Bryggeriet Skands A/S:

01'0gpraveudtagningsventiler

Af John Steenfeldt-Jensen

ANALYSE. - Man ma vagne
op af sine dremme for at
realisere dem, og Brygge-
riet Skands er resultatet af
en tyve ar gammel drom,
der endelig har fiet form,
siger teknisk direktor Birthe
Skands, der ssmmen med
sin mand Morten Skands i
2003 etablerede Bryggeriet
Skands i Brondby.

Drgmmen blev realiseret
Birthe Skands havde pd det
tidspunktveretbrygmester
ogbryggetelimangear, bl.a.
hos Carlsberg, men havde
en drom om at drive sit eget
bryggeri, hvor der er mulig-
hed for at brygge mange for-
skellige serier og fremstille
friskt ol med nye smagsnu-
ancer ogspecialiteter, sdsom
traditionelt engelsk ale og
overgaeret belgisk ol.

- I lobet af det forste &r,
hvor der ogs blev afprovet
nyeideer pd et 50liter pilot-
bryggeri, fik viinstalleret et
15hlbrygveerksamtgaerings-
oglagertanke til 3.000 liter
fra det tyske firma Kaspar
Schulz, der har produceret
bryggeriudstyr i mere end
300 ar. Det betyder, at vi
kan gleede mange flere med

vores ol og at smagsvariati-
onen mindskes betydeligt.
Viprioriterer kreativitet og
fleksibilitet hojt, s& forbru-
gerne altid kan forvente sig
nogetnytogspandende. Vor
arlige produktion er pd max.
250.000liter, og vi harikke
planer om at blive storre,

- Vor drlige produktion
er pd max. 250.000
liter, og vi har ikke
planer om at blive
starre.

Teknisk direktor
Birthe Skands,
Bryggeriet Skands.

forteeller Birthe Skands.

Ventiler i verdensklasse

- Ved olbrygning er renlig-
hed alfa og omega, og deter
vigtigtatkunne udtage fuld-
steendig rene prover fra ge-
rings- oglagertankene under
geerings- og lagringsproces-
sen. Derfor har tankene

Bryggeriet Skands. Til venstre
bryggeriets 15 hl brygveerk
og til hgjre lagertankene.

traditionelt veret forsynet
med to preveudtagnings-
ventiler, som kan steriliseres
-entilkemiske prover ogen
til mikrobielle prover. Fra
min tid som brygmester og
udviklingschef med ansvar
forafprevning afnyt udstyr

- Man ma vdgne op af sine dramme

for at realisere dem.

Teknisk direkter Birthe Skands, Bryggeriet Skands.

havde jeg imidlertid kend-
skab til at Kai Ottung, der
havde vaeret brygmester pa
Carlsberg, havde opfundet
ensteriliserbar proveventil,
Keofitt, som kombinerer
disse to funktioner. Ventilen
produceresnu afdetdanske

l'verden

firma Keofitt A/S, der blev
etablereti 1980.

P4 Carlsberg brugte vi
megen tid pa at teste nyt
udstyr, og vi fandt ud af, at
Keofitt ventilerne var langt
debedste. Detersimpelthen
ventileriverdensklasse. Det

sklasse

bedste man kan fa inden for
proveudtagningsventiler.
Selvomdetikke varstan-
dard pa tankene fra Kaspar
Schulz fik vi disse ventiler
monteret pa vore gaerings-
oglagertanke. Umiddelbart
kan det méske se en smule




Brygmester Birthe Skands viser proveudtagning med Keofitt's steril éngangs preveudtagningspose.

Gennemskaret
Keofitt Reflex prg-
veudtagningsventil.
Ventilen eren 2-i-1-
ventil, der let kan steriliseres,
og som opfylder bade sani-
teere- og procesdesignkrav.

overdrevet ud, at bruge en
sddan, avanceret ventil i et
lille bryggeri som vores, men
jeg er sikker p4, at det kan
svaresigilengden, siger Bir-
the Skands.

En ventil til fodevare-,
farma- og biotekindustrien

- Keofitt preveud-
tagningsventil er en
enestiende ventil,
derletkansterilise-
res, ogsom opfylder
bade sanitere- og
procesdesignkrav.
Det betyder at
der kan udfe-
res en effektiv
rengering og
sterilisering
af ventilen mel-
lem  vilkérlige
proveudtagninger,
uafheengigt af pro-
duktionsproces-
sens forleb, og uden
atkompromittere pro-
cessen.

Ventilen er 3-A- og
EHEDG Type El-certifi-
ceret. Ventilen anvendes
inden for mange forskellige
procesindustrier som f.eks.
bryggerier og mejerier samt
de farmaceutiske og bio-
teknologiske industrier,
fortaeller produktspecialist
Susanne Sevse fra Gustaf
Fagerberg A/S, der for-
handler Keofitts produkter
i Danmark.

Det er simpelthen
ventiler i
verdensklasse.

En enestaende
ventilkonstruktion
- Ventilen er designet til
med jevne mellemrum at
udtage reprasentative vil-
karlige prover fra produk-
tionsprocessen. Ventilen er
derfor designet sé effektiv
rengering, sterilisering og
proveudtagning kan udferes
regelmaessigt uden atafbry-
de produktionsprocessen.
Sterilisation udferes ved
at skylle den igennem med
alkohol og derefter tilfore
damp gennem ventilens
damptilgang. Det er det
perfekte, hygiejniske design
og overfladebehandling af
ventilensindre dele, der gor
det muligt at foretage en
fuldsteendig sterilisering i
etlukketkredsleb. Ifelge en
EHEDG-baseret test, der
blev udfert af Bioteknolo-
gisk Institut, er ventilen ste-
riliseret efter kun et minuts
damptilfersel ved et tryk p&
2bar(g) (121 °C). Efterste-
riliseringen abnes ventilen,
og veaesken lober ud af den
nedre slangekobling.

Mange andre produkter
-Keofitt A/S producerer ud
over ventiler ogsd en lang
reekke andre produkter til
steril preveudtagning, ek-
sempelvis en steril éngangs
proveudtagningspose, Ke-
ofitt Aseptic Sampling Bag,
med hvilken man kan udtage
sterile prever pa op til 2000
ml., siger Susanne Sovse.

Yderligere oplysninger pd:
www.fagerberg.dk

Direkter Morten Skands er uddan-
net ingenigr og har styr pa bryg-
geriets automatik.



